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OMB Control Number: 0583-XXXX
Expiration date: XX/XX/XXXX

Appendix B1:
Experimental Web-Based Study Instrument—English

[SP]
[PROMPT IF REFUSED]

S1. What language would you prefer to take this survey in? / ;En qué idioma prefiere llenar
esta encuesta?
1. English/Inglés
2. Spanish/Espaniol

[DISPLAY 1]

RTI International is conducting this survey on cooking with funding from the U.S. Department
of Agriculture (USDA). Your participation in this study is completely voluntary. All your
answers will be kept private. In our experience, answering the survey questions involves no
more risk of harm than you would experience in everyday life.

If you have any questions about the study, you may contact Katherine Kosa of RTI at
1-800-334-8571, extension 23901 or by email at kkosa@rti.org. If you have any questions
about your rights as a study participant, you may contact RTI's Office of Research Protection
at 1-866-214-2043 or by email at orpe@rti.org.

[DISPLAY 2]

According to the Paperwork Reduction Act of 1995, an agency may not conduct or sponsor,
and a person is not required to respond to, a collection of information unless it displays a
valid OMB control number. The valid OMB control number for this information collection is
0583-XXXX and the expiration date is xx/xx/xxxx. The time required to complete this
information collection is estimated to average 20 minutes per response, including the time
for reviewing instructions, searching existing data sources, gathering and maintaining the
data needed, and completing and reviewing the collection of information.

[DISPLAY 3]
The first questions ask about you and your cooking experience.

[SP]
[PROMPT IF REFUSED]

S2. Which of the following categories describes your age?

Under 18
18 to 24
25to 34
35 to 44
45 to 54
55 to 64
65 to 74
8. 75 or older
[TERMINATE IF S2=1 OR REFUSED]

NouhkwNH
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OMB Control Number: 0583-XXXX
Expiration date: XX/XX/XXXX

[SP]
[PROMPT IF REFUSED]

S3. How many times per week do you cook raw meat or poultry at home?-

1. Less than once a week

2. Once a week

3. Twice a week

3. Three times a week

4. Four or more times a week
[TERMINATE IF S3=1 OR REFUSED]

[SP]
[PROMPT IF REFUSED]

S5. Have you cooked or worked professionally in a food preparation setting in the past 5
years?

1. Yes
2. No
[TERMINATE IF S5=1 OR REFUSED]

[SP]
[PROMPT IF REFUSED]

S6. Have you received any type of food safety training, such as ServSafe, in the past 5

years?
1. Yes
2. No
[TERMINATE IF S6=1 oR REFUSED]
[SP]
D1. What is the highest grade or level of school you have completed? Please select one
answer.
1. Less than 9th grade
2. 9th to 12th grade, NO DIPLOMA
3. High school graduate—DIPLOMA or GED
4. Vocational training
5. Some college or associate’s degree
6. Bachelor’'s degree
7. Graduate or professional degree
8. Don’'t know
9. Prefer not to answer

[SP]
D2. Please enter your zip code. [5 DIGITS] [RECODE INTO REGIONS BELOW]

HIDDEN: U.S. Regions:

Northeast (ME, NH, VT, MA, RI, CT, NY, NJ, PA)

Midwest (Wi, IL, MI, IN, OH, ND, SD, NE, KS, MN, IA, MO)

South (KY, TN, MS, AL, FL, GA, SC, NC, VA, WV, DC, MD, DE, TX, OK, AR, LA)
West (MT, ID, WY, NV, UT, CO, AZ, NM, WA, OR, CA, AK, HI)
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[SP]
D3. Do you identify as ....?

1. Female

2. Male

3. Other

4. Prefer not to answer
[SP]
D4. Are you...?

1. Hispanic or Latino
2. Not Hispanic or Latino

[MP]

D5. What is your race? Select one or more answers.

1. American Indian or Alaska Native

2. Asian

3. Black or African American

4. Native Hawaiian or other Pacific Islander
5. White

[DISPLAY 4]

On the next screen, you will see a food label. You will see the label for about 15 seconds.
Carefully review the information on the label because we are going to ask you a few
questions about what you saw.

[DISPLAY FOOD PACKAGE- FILENAME- PackageA.jpg] - 15 seconds
[SP]
2. Did you see the words “Nutrition Facts” on the food package?

1. Yes

2. No
[IF Q2=1]
[SP]

2a. How sure are you that you saw the words “Nutrition Facts” on the food package?
Not at all sure

Very sure

NousrwNH
I
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[IF Q2=2]

[SP]
2b. How sure are you that you did NOT see the words “Nutrition Facts” on the food
package?
1. Not at all sure
2. -
3. -
4., -
5 -
6. -
7. Very sure
[SP]
3. Did you see the phrase “All Natural” on the food package?
1. Yes
2. No
[IF Q3=1]
[SP]

3a. How sure are you that you saw the phrase “All Natural” on the food package?

1. Not at all sure
2. -
3. -
4, -
5. -
6. -
7. Very sure
[IF Q3=2]
[SP]
3b. How sure are you that you did NOT see the phrase “All Natural” on the food
package?
1. Not at all sure
2. -
3. -
4. -
5. -
6. -
7. Very sure
[SP]
4. Did you see the phrase “Keep Frozen” on the food package?
1. Yes
2. No
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[IF Q4=1]
[SP]

4a. How sure are you that you saw the phrase “Keep Frozen” on the food package?

1. Not at all sure
2. -
3. -
4, -
5. -
6. -
7. Very sure

[IF Q4=2]

[SP]

4b. How sure are you that you did NOT see the phrase “Keep Frozen” on the food

package?
1. Not at all sure
2. -
3. -
4, -
5. -
6. -
7. Very sure

[DISPLAY 4A]

Next, you will see another food label. You will see the label for about 15 seconds. Carefully
review the information on the label because we are going to ask you a few questions about
what you saw.

[DISPLAY FOOD PACKAGE- FILENAME- PackageB.jpg] - 15 seconds

[NOTE: As described in Part B of the OMB Supporting Statement, respondents will be
randomly assigned to view one of 27 versions of the SHI label (i.e., 27 conditions) during the
Web-based experiment. For illustration purposes, the current SHI label is shown in the
screenshots. The “hits” in the following questions will reflect the version of the SHI label
viewed by the respondent, what is shown in the “hits” will vary for the 27 conditions. The
“misses” will be text/symbols that are not on the SHI label viewed by the respondent and
will be constant for the 27 conditions.]

[RANDOMIZE ORDER OF Q6-Q13]

[SP] (HIT1 - TITLE OF SHI)

6. Did you see the phrase “Safe Handling Instructions” on the food package?

1. Yes
2. No
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[IF Q6=1]

[SP]
6a. How sure are you that you saw the phrase “Safe Handling Instructions” on the food

package?
1. Not at all sure
2. -
3. -
4., -
5. -
6. -
7. Very sure

[IF Q6=2]

[SP]

6b. How sure are you that you did NOT see the phrase “Safe Handling Instructions” on
the food package?

Not at all sure

Very sure

[DISPLAY frying pan ICON for next 3 questions] - FILENAME - fryingpan.jpg

NouhswNH
|

[SP] (HIT2) - IMAGE FOR COOK MESSAGE

7. Did you see this image on the food package?

1. Yes
2. No

[IF Q7=1]
[DISPLAY frying pan ICON]

[SP]

7a. How sure are you that you saw this image on the food package?
Not at all sure

1
2. -
3. -
4. -
5 -
6
7

Very sure



[IF Q7=2]
[DISPLAY frying pan ICON]

[SP]

7b. How sure are you that you did NOT see this image on the food package?
Not at all sure

Very sure

NoukwNH
|

[DISPLAY food thermometer ICON] hit3 - FILENAME - thermometer.jpg

[SP] (HIT3 - IMAGE FOR WASH SURFACES MESSAGE)

8. Did you see this image on the food package?
1. Yes

2. No
[IF Q8=1]
[DISPLAY food thermometer ICON]

[SP]

8a. How sure are you that you saw this image on the food package?
Not at all sure

Very sure

NouhkwNhH

[SP]
[IF Q8=2]

[DISPLAY food thermometer ICON]

[SP]

8b. How sure are you that you did NOT see this image on the food package?
Not at all sure

Very sure

NoukwhH
|

[SP] - HIT 4 (TEXT FOR COOK MESSAGE)
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9. Did you see the statement “Cook thoroughly” on the food package?

1. Yes
2. No
[IF Q9=1]
[SP]
9a. How sure are you that you saw the statement “Cook thoroughly” on the food
package?
1. Not at all sure
2. -
3. -
4. -
5. -
6. -
7. Very sure
[IF Q9=2]
[SP]

9b. How sure are you that you did NOT see the statement “Cook thoroughly” on the
food package?

Not at all sure

Very sure

[SP] - miss1

10. Did you see the statement “No GMOs” on the food package?

1. Yes
2. No

[IF Q10=1]
[SP]

10a. How sure are you that you saw the statement “No GMOs"” on the food package?
Not at all sure

NouhswNH
I

Very sure

NouhkwnNH
|
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[IF Q10=2]

[SP]
10b. How sure are you that you did NOT see the statement “No GMOs” on the food

package?
1. Not at all sure
2. -
3. -
4., -
5. -
6. -
7. Very sure

[DISPLAY (GF)] - miss2 - - FILENAME - GF.jpg

[SP]

11. Did you see this image on the food package?
1. Yes

2. No
[IF Q11=1]
[DISPLAY (GF)]

[SP]

11la. How sure are you that you saw this image on the food package?
Not at all sure

Very sure

NouhswNhH
|

[IF Q11=2]
[DISPLAY (GF)]

[SP]
11b. How sure are you that you did NOT see this image on the food package?

1. Not at all sure
2. -
3. -
4. -
5. -
6. -
7. Very sure
[SP] -Miss3
12 Did you see the words “Made in USA” on the food package?
1. Yes
2. No

[SP]

B-11



[IF Q12=1]

12a. How sure are you that you saw the words “Made in USA” on the food package?
Not at all sure

Very sure

NouhswNhH
|

[SP]
[IF Q12=2]
12b. How sure are you that you did NOT see the words “Made in USA” on the food
package?
Not at all sure

Very sure

NoukwnhH
|

[DISPLAY Grill ICON] - miss4 - FILENAME grill.jpg

[SP]

13 Did you see this image on the food package?
1. Yes
2. No

[IF Q13=1]

[DISPLAY grill ICON]

[SP]
13a. How sure are you that you saw this image on the food package?
Not at all sure

Very sure

NousrwNH
I

[IF Q13=2]
[DISPLAY grill ICON]
[SP]
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13b. How sure are you that you did NOT see this image on the food package?
Not at all sure

NouswNH
I

Very sure
[DISPLAY Package Silhouette]

14. This gray box represents the food label you just saw. Use your mouse to POINT to the
spot where you saw information about how to safely prepare this food product and then
DOUBLE CLICK.

44, We are testing new warning messages that tell people about the dangers of foodborne
illness. Please rank the five messages shown below. Rank the best message as a “1”,
the second-best message as a “2” and so on. Please drag and drop each option onto
one of the choices below.

[RANDOMIZE MESSAGES]

Raw meat and poultry may contain bacteria that could cause illness if not handled or cooked safely.
Follow these instructions to avoid illness.

To prevent potential illness, follow these instructions for safely handling and cooking of this product.

Raw meat and poultry may contain bacteria that could cause illness if not handled or cooked safely.
Follow these instructions to prevent serious illness and long-term health problems for you and your
family.

Raw meat and poultry may contain bacteria that could cause illness if not handled or cooked safely.
Millions of people get sick each year. Follow these instructions to prevent illness.

Raw meat and poultry may contain bacteria that could cause illness if not handled or cooked safely.
Millions of people get sick each year. Follow these instructions to prevent serious illness and long-
term health problems for you and your family.

[DISPLAY 8]

The next set of questions ask about a different topic. For these questions, indicate how
much you think each statement sounds like you.

[RANDOMIZE QUESTIONS 28 THRU 36]

[SP]
28. How much do you agree this statement sounds like you?

When | try to do projects on my own, I'm afraid | will make a worse mess of them than if |
had just left them alone.

1. Not at all like me
2
3.
4, -
5
6
7

A lot like me
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[SP]

29. How much do you agree this statement sounds like you?

I always follow manufacturer’s warnings against removing the backplates on products.

1.

[SP]

2
3.
4.
5
6
7

Not at all like me

A lot like me

30. How much do you agree this statement sounds like you?

When | try to do projects on my own, without exact directions, they usually work out

really well.

1. Not at all like me

2 -

3. -

4, -

5 -

6 -

7. Alotlike me
[SP]

31. How much do you agree this statement sounds like you?

| find very little instruction is needed to use a product similar to one I'm already familiar
with.

[SP]

1
2
3.
4.
5
6
7

Not at all like me

A lot like me

32. How much do you agree this statement sounds like you?

I’'m afraid to buy a product | don’t know how to use.

B-14

1
2
3.
4.
5
6
7

Not at all like me

A lot like me



[SP]
33. How much do you agree this statement sounds like you?

I'm uncomfortable working on projects different from types I'm accustomed to.
Not at all like me

1
2. -
3. -
4. -
5. -
6
7

A lot like me

[SP]
34. How much do you agree this statement sounds like you?

I always follow manufacturer’s warnings regarding how to use a product.
1. Not at all like me

2. -
3. -
4. -
5 -
6
7

A lot like me

[SP]

35. How much do you agree this statement sounds like you?
If a product comes in an assembled and an unassembled form, | always buy the
assembled form, even though it costs a little more.
1. Not at all like me

2. -
3. -
4. -
5. -
6
7

A lot like me

[SP]
36. How much do you agree this statement sounds like you?

| like to improvise when | cook.
1. Not at all like me

2. -
3. -
4. -
5 -
6
7

A lot like me
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[DISPLAY 9]

You are almost done with the survey. This last set of questions is about you.
[MP]

37. Are you or any of the members of your household...?

60 years of age or older

5 years of age or younger

Pregnant

Diagnosed with an allergy to any food or ingredient

Diagnosed with diabetes or kidney disease

Diagnosed with a condition that weakens the immune system, such as cancer, HIV,
or AIDS; recipient of a transplant; or receiving treatments, such as chemotherapy,
radiation, or special drugs or medications to treat these conditions

7. None of the above - EXCLUSIVE

[DISPLAY SHI] - - FILENAME OIdSHI.jpg

ounpwWNE

[SP]

38. Have you seen this before?
1. Yes
2. No
3. Not sure

[IF Q38=1]

[MP]

[DISPLAY SHI]

39. Where did you see it?

1. On a restaurant to-go package

2. In a public service announcement (PSA)
3. On a food package

4. In a cookbook

5. Can’t recall - EXCLUSIVE

[MP]
[RANDOMIZE RESPONSE ITEMS]

40. Which of the following items do you have in your kitchen?

Can opener

Food thermometer

Turkey baster

Potato peeler

Spatula

Garlic press

None of the above - EXCLUSIVE

NouhkwWwNE

[SP]

41. In the past year, have you or has anyone in your household had any kind of illness that
you thought might have been caused by eating unsafe food?

1. Yes

2. No

3. Not sure
[IF Q41=1]

B-16



[MP]

42. Sometimes people get sick enough from eating unsafe food to go to the doctor, and the
doctor may do testing. Did a doctor or other health professional do any tests to confirm
that your illness was caused by eating unsafe food?

1. No - EXCLUSIVE

2. Yes, blood test

3. Yes, stool test

4. Yes, but some other type of test

5. Can’trecall - EXCLUSIVE

6. Prefer Not to Answer - EXCLUSIVE
[SP]

43. If you were preparing a new product for the first time at home and had a question about
how to prepare it, which would you most likely do?

1. Call the 1-800 number on the label to get more information
2. Go to the Web site address on the label to get more information
3. None of the above

[DISPLAY 10]
You have answered all the questions.

Thank you for completing the survey!
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Numero de control de OMB: 0583-XXXX
Fecha de vencimiento: XX/XX/XXXX

Appendix B2:
Experimental Web-Based Study Instrument—Spanish

[SP]
[PROMPT IF REFUSED]

S1. What language would you prefer to take this survey in? / En qué idioma prefiere llenar esta
encuesta?
1. English/Inglés
2. Spanish/Espaiol

[DISPLAY 1]

RTI International estd realizando una encuesta sobre cocina patrocinado por Departamento de
Agricultura de los Estados Unidos. (USDA, por sus siglas en inglés). Su participacién en este estudio
es completamente voluntaria. Sus respuestas permaneceran confidenciales. En nuestra
experiencia, responder las preguntas de la encuesta no implica mayor riesgo que el que
experimentaria en la vida diaria.

Si tiene alguna pregunta sobre la encuesta, puede ponerse en contacto con Katherine Kosa de RTI
al 1-800-334-8571, extensién 23901 o por correo electrénico a kkosa@rti.org. Si tiene alguna
pregunta acerca de sus derechos como participante en un estudio, puede ponerse en contacto con
la Oficina para la Proteccién de Participantes en Estudios de RTI al 1-866-214-2043 o por correo
electrénico a orpe@rti.org.

[DISPLAY 2]

De conformidad con la Ley de Reduccién de Tramites de 1995, una agencia no puede realizar ni
patrocinar, y una persona no esta obligada a responder a una recopilaciéon de informacién a menos
de que muestre un nimero de control valido de la Oficina de Administracién y Presupuesto (OMB,
por sus siglas en inglés). El nUmero de control vélido de la OMB para esta recopilacién de
informacién es 0583-XXXX y la fecha de vencimiento es xx/xx/xxxx. El tiempo necesario para
completar esta recopilaciéon de informacién se calcula en un promedio de 20 minutos por respuesta,
incluido el tiempo para revisar las instrucciones, buscar fuentes de datos existentes, reuniry
mantener los datos necesarios, y responder y revisar la recopilaciéon de informacién.

[DISPLAY 3]
Las primeras preguntas son acerca de usted y su experiencia al cocinar.

[SP]
[PROMPT IF REFUSED]

S2. ;Cudl de las siguientes categorias describe su edad?

Menos de 18 afos
Entre 18 y 24 afos
Entre 25 y 34 afos
Entre 35 y 44 afos
Entre 45 y 54 afos
Entre 55 y 64 afos
Entre 65 y 74 afos
75 afios 0 més

NOUMEWNH
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[TERMINATE IF S2=1 OR REFUSED]
[SP]
[PROMPT IF REFUSED]

S3. ;Cudntas veces a la semana cocina carne o aves crudas en su hogar?

1. Menos de una vez a la semana
2. Una vez ala semana

3. Dos veces a la semana

4. Tres veces a la semana

5. Cuatro o mas veces a la semana

[TERMINATE IF S3=1 OR REFUSED]

[SP]

[PROMPT IF REFUSED]

S5. ¢Ha cocinado o trabajado en forma profesional en un lugar de preparacién de alimentos en los
Gltimos 5 afios?
1. Si
2. No

[TERMINATE IF S5=1 OR REFUSED]
[SP]
[PROMPT IF REFUSED]

S6. ;Ha recibido algun tipo de capacitacién en seguridad alimentaria, como ServSafe, en los Ultimos

5 afos?
1. Si
2. No

[TERMINATE IF S6=1 OR REFUSED]
[SP]

D1. ;Cudl es el nivel o grado escolar mas avanzado que usted ha completado?

Menos de 9° grado

Del 9° a 12° grado, SIN DIPLOMA

Graduado(a) de preparatoria/”high school” o GED
Educacién técnica o vocacional

Algo de universidad o grado asociado de 2 afos
Carrera universitaria de 4 afios o 'Bachelor’s degree'
Titulo de posgrado o profesional

No sé

Prefiero no responder

CeNOUAEWNE

[SP]
D2. Ingrese su cddigo postal. [5 DIGITS] [RECODE INTO REGIONS BELOW]

HIDDEN: U.S. Regions:

Northeast (ME, NH, VT, MA, RI, CT, NY, Nj, PA)

Midwest (W1, IL, MI, IN, OH, ND, SD, NE, KS, MN, IA, MO)

South (KY, TN, MS, AL, FL, GA, SC, NC, VA, WV, DC, MD, DE, TX, OK, AR, LA)
West (MT, ID, WY, NV, UT, CO, AZ, NM, WA, OR, CA, AK, HI)

[SP]
D3. ;Se identifica usted como...?
1. Mujer
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2. Hombre
3. Otra opcién
4. Prefiero no responder

[SP]

D4. ;Usted...?
1. Es hispano(a) o latino(a)
2. No es hispano(a) o latino(a)

[MP]

D5.;Cual es su raza? Seleccione una o mas respuestas.

1. India americana o nativa de Alaska

2. Asidtica

3. Negra o afroamericana

4. Nativa de Hawai u otra isla del Pacifico
5. Blanca

[DISPLAY 4]

En la siguiente pantalla verd la etiqueta de un alimento. Verd la etiqueta por aproximadamente 15
segundos. Revise cuidadosamente la informacién en la etiqueta, porque le haremos algunas
preguntas al respecto.

[DISPLAY FOOD PACKAGE- FILENAME- PackageA.jpg] - 15 seconds

[SP]
2. sVio las palabras “Nutrition Facts” en el paquete del alimento?

1. Si
2. No
[IF Q2=1]
[SP]
2a. ;Qué tan seguro(a) esta de que vio las palabras “Nutrition Facts” en el empaque del
alimento?
1. No estoy nada seguro(a)
2. -
3. -
4, -
5. -
6. -
7. Estoy muy seguro(a)
[IF Q2=2]
[SP]
2b. ;Qué tan seguro(a) estd de que NO vio las palabras “Nutrition Facts” en el empaque del
alimento?
1. No estoy nada seguro(a)
2. -
3. -
4. -
5. -
6. -
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7. Estoy muy seguro(a)
[SP]
3. ¢Vio la frase “All Natural” en el empaque del alimento?
1. Si
2. No
[IF Q3=1]
[SP]

3a. ¢Qué tan seguro(a) esta de que vio la frase “All Natural” en el empaque del alimento?

1. No estoy nada seguro(a)

2. -

3. -

4, -

5. -

6. -

7. Estoy muy seguro(a)
[IF Q3 =2]

[SP]

3b. Qué tan seguro(a) estd de que NO vio la frase “All Natural” en el empaque del alimento?

1. No estoy nada seguro(a)
2. -
3. -
4, -
5. -
6. -
7. Estoy muy seguro(a)
[SP]
4. ;Vio la frase “Keep Frozen”" en el empaque del alimento?
1. Si
2. No
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[IF Q4 =1]
[SP]
4a. ¢Qué tan seguro(a) estd de que vio la frase “Keep Frozen” en el empaque del alimento?

1. No estoy nada seguro(a)

2. -

3. -

4. -

5. -

6. -

7. Estoy muy seguro(a)
[IF Q4 =2]

[SP]
4b. ;Qué tan seguro(a) estd de que NO vio la frase “Keep Frozen” en el empaque del alimento?
No estoy nada seguro(a)

Estoy muy seguro(a)

[DISPLAY 4A]

NouswNH

Ahora, le mostraremos la etiqueta de otro alimento. Verd la etiqueta por aproximadamente 15
segundos. Revise cuidadosamente la informacién en la etiqueta, ya que le haremos algunas
preguntas al respecto.

[DISPLAY FOOD PACKAGE- FILENAME- PackageB.jpg] - 15 seconds

6. ¢Vio la frase “Safe Handling Instructions” en el empaque del alimento?

1. Si
2. No
[IF Q6 =1]
[SP]
6a. ;Qué tan seguro(a) esta de que vio la frase “Safe Handling Instructions” en el empaque del
alimento?
1. No estoy nada seguro(a)
2. -
3. -
4. -
5. -
6. -
7. Estoy muy seguro(a)
[IF Q6 =2]
[SP]

6b. ;Qué tan seguro(a) esta de que NO vio la frase “Safe Handling Instructions” en el
empagque del alimento?

1. No estoy nada seguro(a)
2. -

B-22



Estoy muy seguro(a)

Noukw

[DISPLAY frying pan ICON for next 3 questions] - FILENAME - fryingpan.jpg

[SP] (HIT2)

7. ¢Vio esta imagen en el empaque del alimento?
1. Si
2. No

[IF Q7=1]

[DISPLAY frying pan ICON]

[SP]

7a. Qué tan seguro(a) estd de que vio esta imagen en el empaque del alimento?
No estoy nada seguro(a)

Estoy muy seguro(a)

NouhswNhH

[IF Q7=2]
[DISPLAY frying pan ICON]

[SP]
7b. ;Qué tan seguro(a) estd de que NO vio esta imagen en el empaque del alimento?
No estoy nada seguro(a)

Estoy muy seguro(a)

NouhAwNHE
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[DISPLAY food thermometer ICON] hit3 - FILENAME - thermometer.jpg

[SP]
8. ¢Vio esta imagen en el empaque del alimento?

1. Si
2. No

[IF Q8=1]
[DISPLAY food thermometer ICON]

[SP]
8a. ;Qué tan seguro(a) estd de que vio esta imagen en el empague del alimento?

1. No estoy nada seguro(a)

2. -

3. -

4., -

5. -

6. -

7. Estoy muy seguro(a)
[SP]
[IF Q8=2]
[DISPLAY food thermometer ICON]
[SP]

8b. ;Qué tan seguro(a) esta de que NO vio esta imagen en el empaque del alimento?

1. No estoy nada seguro(a)
2. -
3. -
4. -
5. -
6. -
7. Estoy muy seguro(a)
[SP]-HIT 4
9. ¢Vio la declaracién “Cook thoroughly” en el empaque del alimento?
1. Si
2. No
[IF Q9=1]
[SP]
9a. ;Qué tan seguro(a) esta de que vio la declaraciéon “Cook thoroughly” en el empaque del
alimento?
1. No estoy nada seguro(a)
2. -
3. -
4. -
5. -
6. -
7. Estoy muy seguro(a)
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[IF Q9=2]
[SP]

9b. (Qué tan seguro(a) estad de que NO vio la declaracién “Cook thoroughly” en el empaque
del alimento?
No estoy nada seguro(a)

Estoy muy seguro(a)

[SP] - miss1

10. ;Vio la declaracién “No GMOs” en el empaque del alimento?
1. Si
2. No

[IF Q10=1]

[SP]

10a. ;Qué tan seguro(a) estad de que vio la declaracién “No GMOs"” en el empaque del alimento?

NouhswNH

1. No estoy nada seguro(a)
2. -
3. -
4. -
5. -
6. -
7. Estoy muy seguro(a)

[IF Q10=2]

[SP]

10a. ;Qué tan seguro(a) estd de que NO vio la declaracién “No GMOs"” en el empaque del

alimento?
1. No estoy nada seguro(a)
2. -
3. -
4, -
5. -
6. -
7. Estoy muy seguro(a)

[DISPLAY (GF)] - miss2 - - FILENAME - GF.jpg

[SP]

11. ;Vio esta imagen en el empaque del alimento?
1. Si
2. No
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[IF Q11=1]
[DISPLAY (GF)]

[SP]

11la. ;/Qué tan seguro(a) estd de que vio esta imagen en el empaque del alimento?
No estoy nada seguro(a)

Estoy muy seguro(a)

NoukwNH

[IF Q11=2]
[DISPLAY (GF)]

[SP]
11b. ;Qué tan seguro(a) estd de que NO vio esta imagen en el empaque del alimento?

1. No estoy nada seguro(a)
2. -
3. -
4. -
5. -
6. -
7. Estoy muy seguro(a)
[SP] -Miss3
12. ;Vio las palabras “Made in USA” en el paquete del alimento?
1. Si
2. No
[SP]
[IF Q12=1]
12a. ;Qué tan seguro(a) estd de que vio las palabras “Made in USA” en el empaque del
alimento?
1. No estoy nada seguro(a)
2. -
3. -
4. -
5. -
6. -
7. Estoy muy seguro(a)
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[SP]
[IF Q12=2]

12b. ¢Qué tan seguro(a) estd de que NO vio las palabras “Made in USA” en el empaque del
alimento?
No estoy nada seguro(a)

Estoy muy seguro(a)
[DISPLAY Grill ICON] - miss4 - FILENAME grill.jpg

[SP]

13. ;Vio esta imagen en el empaque del alimento?
1. Si
2. No

[IF Q13=1]
[DISPLAY grill ICON]
[SP]

13a. ;Qué tan seguro(a) estd de que vio esta imagen en el empaque del alimento?
No estoy nada seguro(a)

NouhswNH

Estoy muy seguro(a)

NouswNH

[IF Q13=2]
[DISPLAY grill ICON]

[SP]
13b. ;Qué tan seguro(a) estd de que NO vio esta imagen en el empaque del alimento?
No estoy nada seguro(a)

Estoy muy seguro(a)

[DISPLAY Package Silhouette]

NousrwNH

14. Este cuadro gris representa la etiqueta de comida que acaba de ver. Use el cursor para apuntar
al lugar donde vio la informacién sobre cdmo prepara de manera segura este producto
alimenticio y luego haga DOBLE CLIC.

44, Estamos probando nuevos mensajes de advertencia que informan a las personas sobre los
peligros de enfermedades transmitidas por los alimentos. Por favor, clasifique los cinco
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mensajes que se muestran a continuacion. Clasifique el mejor mensaje como un “1”, el
segundo mejor mensaje como un “2” y asi sucesivamente. Por favor arrastre y coloque cada
opcién en una de las opciones a continuacion.

[RANDOMIZE MESSAGES]

La carne y las aves crudas contienen bacterias que podrian causar enfermedades si no se manejan
0 cocinan con seguridad. Siga las instrucciones de la etiqueta para evitar enfermedades.

Para prevenir posibles enfermedades, siga estas instrucciones para manejar y cocinar este producto
de manera segura

La carne y las aves crudas contienen bacterias que podrian causar enfermedades si no se manejan
0 cocinan con seguridad. Siga las instrucciones de seguridad para prevenir enfermedades graves y
problemas de salud a largo plazo en usted y su familia.

La carne y las aves crudas contienen bacterias que podrian causar enfermedades si no se manejan
0 cocinan con seguridad. Millones de personas se enferman cada afo. Siga las instrucciones de la
etiqueta para prevenir enfermedades.

La carne y las aves crudas contienen bacterias que podrian causar enfermedades si no se manejan
0 cocinan con seguridad. Millones de personas se enferman cada afio. Siga estas instrucciones de
seguridad para prevenir enfermedades graves y problemas de salud a largo plazo en usted y su
familia.

[DISPLAY 8]

La siguiente serie de preguntas se refiere a un tema diferente. Para estas preguntas, indique qué
tanto considera que cada afirmacién se parece a usted.

[RANDOMIZE QUESTIONS 28 THRU 361

[SP]
28. ;Qué tan de acuerdo estd con gue esta afirmacién se parece a usted?

Cuando intento hacer proyectos por mi mismo(a), temo que van a quedar peor de como
estaban en un principio.

No soy asi en lo absoluto

Se parece mucho a mi

NouhkwNE
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[SP]
29. ;Qué tan de acuerdo esta con que esta afirmacién se parece a usted?

Siempre sigo las advertencias del fabricante que indican que no se debe quitar el contraplato
de los productos.

No soy asi en lo absoluto

NouhswNE
|

Se parece mucho a mi
[SP]
30. ;Qué tan de acuerdo estd con que esta afirmacién se parece a usted?

Cuando intento hacer proyectos por mi mismo(a), sin seguir las instrucciones exactas,
usualmente tienen muy buen resultado.

No soy asi en lo absoluto

NouhkwNE
|

Se parece mucho a mi
[SP]
31. ;Qué tan de acuerdo estd con que esta afirmacién se parece a usted?

Considero que se necesitan seguir muy pocas instrucciones para usar un producto similar a uno
con el que ya estoy familiarizado(a).

1. No soy asi en lo absoluto
2 —

3. -

4. -

5 —

6. -

7. Se parece mucho a mi

[SP]

32. ;Qué tan de acuerdo estd con que esta afirmacién se parece a usted?

Temo comprar un producto que no sé cémo usar.
No soy asi en lo absoluto

NouhkwNE
|

Se parece mucho a mi
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[SP]

33. ;Qué tan de acuerdo esta con que esta afirmacién se parece a usted?
No me siento cdémodo(a) trabajando en proyectos distintos a los tipos a los que ya estoy
acostumbrado(a).

No soy asi en lo absoluto

Se parece mucho a mi

NouhswNE
|

[SP]
34. ;Qué tan de acuerdo estd con que esta afirmacién se parece a usted?

Siempre sigo las advertencias del fabricante sobre cémo usar un producto.
No soy asi en lo absoluto

Se parece mucho a mi

NouhkwNH
|

[SP]

35. ;Qué tan de acuerdo estd con que esta afirmacién se parece a usted?
Si un producto viene en presentacién ensamblada o desensamblada, siempre compro la
presentacidon ensamblada, aunque cueste un poco mas.

No soy asi en lo absoluto

Se parece mucho a mi

NouhkwNH
|

[SP]
36. ;Qué tan de acuerdo estd con que esta afirmacién se parece a usted?

Me gusta improvisar al cocinar.

1. No soy asi en lo absoluto
2. -

3. -

4. -

5. -

6. -

7. Se parece mucho a mi

[DISPLAY 9]

Ya casi termina la encuesta. La Ultima serie de preguntas se refiere a usted.

[MP]
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37. ;Usted o alguin miembro de su hogar...

ounkwh =

7.

tiene 60 anos o mas?
tiene 5 alos 0 menos?
estd embarazada?

fue diagnosticado(a) con una alergia a algin alimento o ingrediente?

fue diagnosticado(a) con diabetes o una enfermedad renal?

fue diagnosticado(a) con una enfermedad que debilita el sistema inmunolégico, como
cancer, VIH o sida; es receptor de un trasplante; o estd recibiendo tratamientos, como
guimioterapia, radiacién, o fdrmacos o medicamentos para tratar estas enfermedades?

Ninguna de las opciones anteriores - EXCLUSIVE

[DISPLAY SHI] - - FILENAME OIdSHI.jpg

[SP]

38. ;Ha visto esto anteriormente?
1. Si
2. No
3. No estoy seguro(a)

[IF Q38=1]

[MP]

[DISPLAY SHI]
39. ;Dénde lo vio?

unhwNH

[MP]

En un paquete para llevar de un restaurante
En un anuncio de servicio publico

En un paquete de comida

En un recetario

No lo recuerdo - EXCLUSIVE

[RANDOMIZE RESPONSE ITEMS]

40. ;Cudles de las siguientes opciones tiene en su cocina?

[SP]

NoukwWwNH

Abrelatas

Termdémetro de alimentos

Pera de succién

Prensa de ajos

Espatula

Pelador de papas

Ninguna de las opciones anteriores. - EXCLUSIVE

41. En el dltimo afo, justed o alguien en su hogar tuvo algun tipo de enfermedad que considera
que pudo ser a causa de comer alimentos inseguros?
1. Si
2. No
3. No estoy seguro(a)

B-31



[IF Q41=1]
[MP]

42. En ocasiones, las personas se enferman por comer alimentos inseguros y tienen que ir al
médico, y el médico podria realizar algunos estudios. ;Un médico u otro profesional de la salud
le hizo algun estudio para confirmar que la enfermedad fue a causa de comer alimentos
inseguros?

No - EXCLUSIVE

Si, un examen de muestra de sangre

Si, un examen de muestra de heces

Si, pero otro tipo de examen

No lo recuerdo - EXCLUSIVE

Prefiero no responder - EXCLUSIVE

ounkwNE

[SP]

43. Si fuera a preparar un producto nuevo por primera vez en su hogar y tuviera una duda acerca
de cémo prepararlo, jcual de las siguientes opciones seria la mas probable que tomara?

1. Llamar al nimero 1-800 en la etiqueta para obtener mas informacién.
2. Visitar la direccién del sitio web en la etiqueta para obtener mas informacioén.
3. Ninguna de las opciones anteriores.

[DISPLAY 10]
Encuesta terminada. Gracias.

Usted ya respondié todas las preguntas.
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Appendix B3:
Screenshots for Experimental Web-Based Study Instrument'—
English

! Because the Web survey is not currently live, the screenshots were provided in testing mode.
Respondents will not see programming notes, like the numbered response items in red.
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8] OPTVALIDATE
What language would you prefer to take this survey in? / ;En qué idioma prefiere llenar esta encuesta?
Select one / Seleccione una opcién.

o \@\ English/Inglés

O \\ Spanish/Espafiol

«Back Continue »

e Ouie Quiw Suzzy | = @D e OB won D el Gl

IDISPLAY1]
<

RTI International is conducting this survey on cooking with funding from the U.S. Department of Agriculture (USDA).
Your participation in this study is completely voluntary. All your answers will be kept private. In our experience,
answering the survey questions involves no more risk of harm than you would experience in everyday life.

If you have any questions about the study, you may contact Katherine Kosa of RTI at 1-800-334-8571, extension

23901 or by email at kkosa@rti.org. If you have any questions about your rights as a study participant, you may
contact RTI's Office of Research Protection at 1-866-214-2043 or by email at orpe@rti.org.

«Back Continue »

e @iy Qe Dy | oo @D e A oD | O o @
>
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IDiSPLAYZ]
<

According to the Paperwork Reduction Act of 1995, an agency may not conduct or sponsor, and a person is not
required to respond to, a collection of information unless it displays a valid OMB control number. The valid OMB
control number for this information collection is 0583-XXXX and the expiration date is xx/xx/xxxx. The time required
to complete this information collection is estimated to average 20 minutes per response, including the time for
reviewing instructions, searching existing data sources, gathering and maintaining the data needed, and completing
and reviewing the collection of information.

«Back Continue »

mrce @uisy Quinyy dusmey | vom @D e D o A | o O g0

IDISPLAY3]
<

The first questions ask about you and your cooking experience.

« Back Continue »
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152] | 0PTvAUDATE

Which of the following categories describes your age?
Select one

7] Under 18 TERM

Ol
O B1sto24

O |Ezsto34
O [E 351044
O [ 451054
O [E 55064
O [ 65074
O \@\Hm older

hack Conimue =

153 0FTvauDATE
<

How many times per week do you cook raw meat or poultry at home?
Select one

Ol
£ \\ Once a week

J] Less than once a week TERM

£ \\Twice aweek

() [/ Three times a week

O \E\ Four or more times a week

«Back Continue »
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Is5] | 0PTvAUDATE
<

Have you cooked or worked professionally in a food preparation setting in the past 5 years?
Select one

«Back Continue »

e | Ouise Quisew Suissy | >~ & o~ il 2220

1S6] | OFT VALIDATE
<

Have you received any type of food safety training, such as ServSafe, in the past 5 years?
Select one

«Back Continue »
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b1

What is the highest grade or level of school you have completed?
Select one

o \ﬁ\ Less than 9t grade

|EA 9™ to 12 grade
NO DIPLOMA

| High school graduate
DIPLOMA or GED

O \@\Vocalional training

O \@\ Some college or associate’s degree
O \@\ Bachelor's degree

O \\ Graduate or professional degree

o \@\ Don't know SHF EXC

() [/ Prefer not to answer SHF EXC

1D2] | VRFzipcade VALDATE
~

Please enter your zip code.

Enter 5-digit zipcode

e @ @ Dy oo @D ore B on

B-38




1»:]
Do you identify as ....?
Select one

o

R TR

B Femate | male
[ @

O m Prefer not to answer SHFEXC

- on
g v e | @) Queny uemey | vow @D e OB o OB | = O g0

4

~
Areyou...?
Select one

O \ﬁ\ Hispanic or Latino

() |[B)/Not Hispanic or Latino

SSRSY WY WHDF PESIECY JJECT. JCST. JRES Yoy )
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0s5] At
L
What is your race?
Select all that apply

D \ﬁ\ American Indian or Alaska Native

[ ([ Asian
D \ﬁ\ Black or African American

D \ﬁ\ Native Hawaiian or other Pacific Islander

[] @ white

TESTING @

oon @D o

IDISPLAY4]
<

On the next screen, you will see a food label. You will see the label for about 15 seconds. Carefully review the
information on the label because we are going to ask you a few questions about what you saw.

TESTING @

oo @D o BB s R ﬂ M
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[Packagea] s==

Safe Handling Instructions

THIS PRODUCT WAS PREPARED
FROM INSPECTED AND PASSED
MEAT AND/ OR POULTRY. SOME
FOOD PRODUCTS MAY CONTAIN
BACTERIA THAT COULD CAUSE
ILLNESS IF THE PRODUCT IS
MISHANDLED OR COOKED
IMPROPERLY. FOR YOUR

PROTECTION, FOLLOW THESE

SAFE HANDLING INSTRUCTIONS.

B

®
S

KEEP FROZEN

KEEP RAW MEAT AND POULTRY SEPARATE
FROM OTHER FOODS. WASH WORKING.

ion Fact
Serving Size: 1 Burger (151g)
Servings Per Container: 6
Amount Per Serving
% Daily Value*

Total Fat 359

Saturated Fat 159
Cholesterel 110mg
Sodium 85mg
Total Carbohydrate g

Sugars 0g
Protein25g

Vitamin A 0% s Vitamin C 0%
Calcium_ 0% = fron__ 15%
;';‘w:r\‘lwbjwlursammwllmﬂl:aalm:zt
i Guly valoes may be highr o komer
your calone needs. i NN
Caloies 2,000 2500
Ceisthan E
[ By o2
Lessthan Stdmg
s Zuchs 1oty
)

)
UTENSILS, AND HANDS AFTER TOUCHING
RAW MEAT OR POULTRY.

COOK THORQUGHLY

KEEP HOT FOODS HOT. REFRIGERATE
LEFTOVERS IMMEDIATELY OR DISCARD.

Fal 9’ Carbotdrato 4 » Protoin

INGREDIENTS: 100% USDA
CHOICE CHUCK

Made in USA gluten-free

CARTON MADE FROM
100 RECYCLED PAPERSOASD

=9

o2
POST CONSUMER COMTENT

The below results will not show to respondents. It is shown enly when "QA Codes" are turned on.

mm.lg Tasks g; Edt aﬁnm | cacoes (D) omrae TR spercre TR ““"Q Ml.mhsg

loz)
<

Did you see the words "Nutrition Facts" on the food package?

Select one

O (@ Yes
O EINo

e e

wneo | @ w0 ) @ e v D owrw (D wow

| e @) (s @)
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102a] RATEREV
How sure are you that you saw the words "Nutrition Facts" on the food package?
Drag the slider to answer the question

2] [

1 Notat ?I\ sure 7 Very sure

[02b] ReTEREV
~

How sure are you that you did NOT see the words "Nutrition Facts" on the food package?
Drag the slider to answer the question

1 Not at all sure 7 Very sure
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%]
Did you see the phrase "All Natural" on the food package?
Select one

O i@\\‘es
£ \@\No

R

103a] | RaTEREV
~

How sure are you that you saw the phrase "All Natural" on the food package?
Drag the slider to answer the question

1 Not at all sure 7 Very sure
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103b] ReTEREY

How sure are you that you did NOT see the phrase "All Natural" on the food package?
Drag the slider to answer the question

2] [

1 Notat ?I\ sure 7 Very sure

21%

g
Did you see the phrase "Keep Frozen" on the food package?
Select one

O 1@\&5
O \@\No
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[04a]  RATEREV
How sure are you that you saw the phrase "Keep Frozen" on the food package?
Drag the slider to answer the question

2] [

1 Notat ?I\ sure 7 Very sure

1Qdb] RATEREV.
How sure are you that you did NOT see the phrase "Keep Frozen" on the food package?
Drag the slider to answer the question

1 Not at all sure 7 Very sure
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IDISPLAY4A]

Next, you will see another food label. You will see the label for about 15 seconds. Carefully review the information
on the label because we are going to ask you a few questions about what you saw.

e | Ot Qutiw Suizssw | > G e XD oo XD | ismal sl

[Package] ==
(_ g w INGREDIENTS: FORK, WATER, CORN SYRUP, CONTAINS 2% OR LESS OF SODUM e |
Nutrition Facts|;u:: o A o ™ | 1 i S e
Serving Size 1 grilled link (78g) PAPRIKA, DLEORESIN CAPSICUM, SUCAR, SILI hmwr'r'll umnf. INSPECTED AND PASSED MEAT ANDIOR
Servings Per Container 5 AN AT e, L O CONTA St AT LD A
Amount Per Serving R wufnmw%g %
Calories 240 _Calories from Fat 160 [ peouory R RTs
% Daily Value* | ¢; KEEP REFRIGERATED ORFROZEN.
Total Fat 18 2% | SN i
d Fat 69 30% KEEP RAM MEAT AND POULTRY
Trans Fat 0g el
Cholesterol 65mg 22% 8 IRk
dium 760mg 32% RN R
Total Carhiohydrate 5y 2% | SRLUAGMSTRLCTIONS: Petestossalomedn ettt =g
Dietary Fiber 19 4% | gl bout 7 inches fom e heat. Tk equenty,browning all @\ i LS
Sugars 29 sides evenly. |menumvon DISCARD,
Protein '42. nkson bl panor fl-ed mswffrmumwsnseuuxs
Viamin 0% e Vaamin C 2% ﬁk{z”rffm Tuning ks ey inges, e “I
Calcium 2% e  lrong%
Ptrczm Danly Values are based on a 2,000 | STORAGE: REFRIGERATE LEFTOVERS.
calor 0""72036"6

B-46

The below results will not show to respondents. It is shown only when "QA Codes" are turned on.

= ==

e | @y Queney Suismy |

v @D e D eoe D m @ 2200




lo13]

Did you see this image on the food package?
D))
=

R

e o
Select one

O [EYes
O B No

e Ouse Cusw Sy |, = OO, = OB, o= OB el Gl

1013a] ReTEREV
~

How sure are you that you saw this image on the food package?

Ky

R

o o
Drag the slider to answer the question

- [l Em
1 Not at all sure 7 Very sure

SSRSY WY WHDF PESIECY JJECT. JCST. JRES Yoy )
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[013b] RetEREV.

How sure are you that you did NOT see this image on the food package?

)

Drag the slider to answer the question

BEn en flg]

ot at all sure 7 Very sure

z
I

mree | Ouisse Quie Suissy | v D e BB oo D | Gz sl

fosl
Did you see the phrase "Safe Handling Instructions" on the food package?
Select one

O 1@\&5
O \@\No

e | @y @iy Bz v @D e B on D | (@ O
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[Q6a] RATEREV
How sure are you that you saw the phrase "Safe Handling Instructions” on the food package?
Drag the slider to answer the question

nl

1 Notat ?\suvs 7 Very sure

1Q6b] | RATEREV.
How sure are you that you did NOT see the phrase "Safe Handling Instructions" on the food package?
Drag the slider to answer the question

1 Notat all sure 7 Very sure
. . . . . .

TESTING @
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31
lo11]

Did you see this image on the food package?

@

Select one

O 1@\\‘25
O \E\Nu

439

1011a] RetEREV
~

How sure are you that you saw this image on the food package?

@

Drag the slider to answer the question

BEm Em
1 Not at all sure 7 Very sure

ree | O Quiciew Sy |, >~ @D ~r XD o
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[011b] RetEREV.

How sure are you that you did NOT see this image on the food package?

@

Drag the slider to answer the question

BEm Em

1 Not at all sure 7 Very sure
. . . . . .

o3
Did you see the statement "Cook thoroughly" on the food package?
Select one

O i@wes
@ \@\No

TESTING @
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o« |
109a] RATEREV

How sure are you that you saw the statement "Cook thoroughly" on the food package?

Drag the slider to answer the question

nl

1 Notat ?\suvs 7 Very sure

lasb] ReteREV
~

How sure are you that you did NOT see the statement "Cook thoroughly" on the food package?
Drag the slider to answer the question

1 Notat all sure 7 Very sure
. . . . . .

TESTING @
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le12)
Did you see the words "Made in USA" on the food package?
Select one

o i@‘\‘es
O \@\No

R

10123] ReTEREV
~

How sure are you that you saw the words "Made in USA" on the food package?
Drag the slider to answer the question

1 Notat all sure 7 Very sure
. . . . . .

TESTING @
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(oo

[012b] RetEREV.

How sure are you that you did NOT see the words "Made in USA" on the food package?
Drag the slider to answer the question

nl

1 Notat ?\suvs 7 Very sure

log]
Did you see this image on the food package?

Select one

O \@\Yes
(%) 1@\»«:

TESTING @
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108a] | Rate rev.

How sure are you that you saw this image on the food package?

P—

Drag the slider to answer the question

n

1 Notat ?n sure 7 Very sure

[08b] ReTEREV
~

How sure are you that you did NOT see this image on the food package?

P—

Drag the slider to answer the question

U} Em
1 Not at all sure 7 Very sure

ree | O Quiciew Sy |, >~ @D ~r XD o
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(o
1u7i
Did you see this image on the food package?

Select one

107a] | ReTEREV
~

How sure are you that you saw this image on the food package?

~==

Drag the slider to answer the question

1 Notat ? | sure

TESTING @
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107b] RaTeREy

How sure are you that you did NOT see this image on the food package?

==

Drag the slider to answer the question

En [ [g]

7 Very sure

answer forme

a0
Did you see the statement "No GMOs" on the food package?
Select one

O i@wes
@ \@\No

TESTING @
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foov |
[010a] ReTEREV

How sure are you that you saw the statement "No GMOs" on the food package?

Drag the slider to answer the question

nl

1 Notat ?\suvs 7 Very sure

1%
EDIDD] RATEREV.
How sure are you that you did NOT see the statement "No GMOs" on the food package?
Drag the slider to answer the question

1 Notat all sure 7 Very sure
. . . . . .

TESTING @
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l014] cPTssz
<

This gray box represents the food label you just saw. Use your mouse to POINT to the spot where you saw
information about how to safely prepare this food product and then DOUBLE CLICK.

ol

loaq] sk
<

We are testing new warning messages that tell people about the dangers of foodborne illness. Please rank the five
messages shown below. Rank the best message as a "#1", the second-best message as a "#2" and so on.

Please drag and drop each option onto one of the choices below

Raw meat and poultry may contain bacteria that could

cause illness if not handled or cooked safely. Follow these

instructions to avoid illness.

[E] Rew meatand poultry may contain basteria that could
causeillness if not handled or cooked safely. Millions of pecple
get sick each year. Follow these instructions to prevent serious

illness and long-term health problems for you and your family.

cause illness if not handled or cooked safely. Millions of people

m To prevent potential illness, follow these instructions for

safely handling and cooking of this product.

|| Rav meat and pouttry may contain bacteria that could
cause llness if not handled or cooked safely. Follow these
instructions to prevent serious iliness and long-term health

problems for you and your family.

Raw meat and poultry may contain bacteria that could

get sick each year. Follow these instructions to prevent illness.

e e @y @y Dy @D e D e D @ en®
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IDISPLAYS]
S

The next set of questions ask about a different topic. For these questions, indicate how much you think each
statement sounds like you.

«Back Continue »

1031] RaTERey

How much do you agree this statement sounds like you?

1 find very little instruction is needed to use a product similar to one I'm already familiar with.
Drag the slider to answer the question

[icn [}

at ? | like me: 7 Alot like me

e | Oine Quisew Suissy |+~ @D e EB oo ED | wiml® cunl
™
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1036] RaTeRE

How much do you agree this statement sounds like you?

| like to improvise when | cook.
Drag the slider to answer the question

Emn Em
1 Notat all like me 7 Alotlike me

1030] RaTEREV.

How much do you agree this statement sounds like you?

When | try to do projects on my own, without exact directions, they usually work out really well.
Drag the slider to answer the question

7 Alot like me

oo @D ovrr D o BB | o= O @
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1034] Raterev

How much do you agree this statement sounds like you?

| always follow manufacturer's warnings regarding how to use a product.
Drag the slider to answer the question

Emn Em
1 Notat all like me 7 Alotlike me

1035] RaTERev
~

How much do you agree this statement sounds like you?

If a product comes in an assembled and an unassembled form, | always buy the assembled form, even though it
costs a little more.
Drag the slider to answer the question

t alllike me: 7 Alotlike me

oo @D ovrr D o BB | o= O @
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1029] RaTeRey

How much do you agree this statement sounds like you?

| always follow manufacturer's warnings against removing the backplates on products.
Drag the slider to answer the question

Emn Em
1 Notat all like me 7 Alotlike me

1028] RaTEREV

How much do you agree this statement sounds like you?

When | try to do projects on my own, I'm afraid | will make a worse mess of them than if | had just left them alone.
Drag the slider to answer the question

7 Alot like me

oo @D ovrr D o BB | o= O @
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1032] RaTeRey

How much do you agree this statement sounds like you?

I'm afraid to buy a product | don't know how to use.
Drag the slider to answer the question

Emn Em
1 Notat all like me 7 Alotlike me

wow @D e D oo BB | o= O eun®

1033 ReTEREV

How much do you agree this statement sounds like you?

I'm uncomfortable working on projects different from types I'm accustomed to.
Drag the slider to answer the question

at ?I\ like me 7 Alot like me

TESTING @
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IDISPLAYS]
S

You are almost done with the survey. This last set of questions is about you.

«Back Continue »

[037] &1

&
Are you or any of the members of your household...?
Select all that apply

D \\ 60 years of age or older

-

5 years of age or younger

O \ﬁ\ Pregnant
D \ﬁ\ Diagnosed with an allergy to any food or ingredient
D \E\ Diagnosed with diabetes or kidney disease

\E\ Diagnosed with a condition that weakens the immune system

such as cancer, HIV, or AIDS; recipient of a transplant; or receiving treatments, such as
chemotherapy, radiation, or special drugs or medications to treat these conditions

None of the above SHF EXC

e | Ol Cuiiew Sisny |~~~ @D _ v EB o B | il cunld
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lasg]

SAFE HANDLING INSTRUCTIONS
THIS PRODUCT WAS PREPARED FROM INSPECTED AND PASSED MEAT AND/ OR

POULTRY. SOME FOOD PRODUCTS MAY CONTAIN BACTERIA THAT COULD CAUSE
ILLNESS IF THE, IS, OR COOKED MPROPERLY. FOR YOUR
PROTECTION, THESE SAFE HANDLING INSTRUCTIONS.

KEEP REFRIGERATED OR FROZEN. THAW IN REFRIGERATOR
OR MICROWAVE.

KEEP RAW MEAT AND POULTRY SEPARATE FROM OTHER FOODS.

wmwomwmﬁwmmumm BOARDS)

UTENSILS, AND HANDS TOUCHING RAW MEAT OR POULTRY.
Wmmm\:

KEEP HOT FOODS HOT. REFRIGERATE LEFTOVERS
IMMEDIATELY OR DISCARD.

Have you seen this before?

Select one
] Yes
O ENe

[£1 Not sure

i

1039] ms

SAFE HANDLING INSTRUCTIONS
THIS PRODUCT WAS PREPARED FROM INSPECTED AND PASSED MEAT.
PRODUCT IS MISHANDLED OR COOKED IMPROPERLY. FOR YOUR
FOLLOW THESE SAFE HANDLING INSTRUCTIONS.
KEEP REFRIGERATED OR FROZEN, THAW IN REFRIGERATOR
OR MICROWAVE.

KEEP RAW/ MEAT AND POULTRY SEPARATE FROM OTHER FOODS.
WASH WORKING SURFACES (INCLUDING CUTTI
UTENSILS, AND HANDS

SOARDS
TOUCHING RAW MEAT OR POULTRY.
Semm7 COOKTHOROUGHLY.

KKEEP HOT FOODS HOT, REFRIGERATE LEFTOVERS
IMMEDIATELY OR DISCARD.

Where did you see it?

Select all that apply

[ [|on arestaurant to-go package

— [/ a public service announcement
0
(PSA)

[ ] [E|on afood package
["] [ n a cookbook

Can't recall SHF EXC

o (@ e D e D ) goe @D s (B o (B e O o)
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1040] sHF() ATLY
Which of the following items do you have in your kitchen?
Select all that apply

I:‘ \@\ Garlic press
[ | Turkey baster
[ ] |E spatula
e
[] | Potato pester

Food thermometer

O \ﬁ\ Can opener

L3 |E None of the above SHF EXC

loan
In the past year, have you or has anyone in your household had any kind of iliness that you thought might have been
caused by eating unsafe food?
Select one

O \}Yes
O@re
€ \E} Not sure SHF EXC

o @D e D o D | 22O @20
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l042] =
Sometimes people get sick enough from eating unsafe food to go to the doctor, and the doctor may do testing. Did
a doctor or other health professional do any tests to confirm that your illness was caused by eating unsafe food?
Select all that apply

O ‘E‘NOSHFEXC
D \ﬁwes, blood test
D \E\Ves, stool test

D \ﬁ\ Yes, but some other type of test

O || cantt recall SHFEXC

O \@\ Prefer Not to Answer SHFEXC

e | O Quiiew Sumsy |~ @D o D oo BB | il sl
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a3
If you were preparing a new product for the first time at home and had a question about how to prepare it, which
would you most likely do?
Select one

O m Call the 1-800 number on the label to get more information
O m Go to the Web site address on the label to get more information

() |[B)/ None of the above SHFEXC

Spel Check

il Qusiw St |, »> ED et g @

GLOBALTESTM
-~ A rewardir

‘ Thank you! ‘

Thank you for your participation. We value your opinions. ‘

® Global Market Insite, Inc. 2018. Powered by GMI.
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Appendix B4:
Screenshots for Experimental Web-Based Study Instrument?—
Spanish

2 Because the Web survey is not currently live, the screenshots were provided in testing mode.
Respondents will not see programming notes, like the numbered response items in red.
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8] OPTVALIDATE
What language would you prefer to take this survey in? / ;En qué idioma prefiere llenar esta encuesta?
Select one / Seleccione una opcién.

o \@\ English/Inglés

O \\ Spanish/Espafiol

«Back Continue »

e Ouie Quiw Suzzy | = @D e OB won D el Gl

IDISPLAY1]
<

RTI International esta realizando una encuesta sobre cocina patrocinado por Departamento de Agricultura de los

Estados Unidos. (USDA, por sus siglas en inglés). Su participacion en este estudio es completamente voluntaria.

Sus respuestas permaneceran confidenciales. En nuestra experiencia, responder las preguntas de la encuesta no
implica mayor riesgo que el que experimentaria en la vida diaria.

Si tiene alguna pregunta sobre la encuesta, puede ponerse en contacto con Katherine Kosa de RTI al
1-800-334-8571, extension 23901 o por correo electronico a kkosa@rti.org. Si tiene alguna pregunta acerca de sus
derechos como participante en un estudio, puede ponerse en contacto con la Oficina para la Proteccion de
Participantes en Estudios de RTI al 1-866-214-2043 o por correo electronico a orpe@rti.org.

<auis P—

e @iy Qe Dy | oo @D e A oD | O o @
>
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IDiSPLAYZ]
<

De conformidad con la Ley de Reduccién de Tramites de 1995, una agencia no puede realizar ni patrocinar, y una
persona no esta obligada a responder a una recopilacién de informacién a menos de que muestre un numero de
control valido de la Oficina de Administracion y Presupuesto (OMB, por sus siglas en inglés). El nimero de control
vélido de la OMB para esta recopilacion de informacion es 0583-XXXX y la fecha de vencimiento es xx/xx/xxxx. El
tiempo necesario para completar esta recopilacién de informacion se calcula en un promedio de 20 minutos por
respuesta, incluido el tiempo para revisar las instrucciones, buscar fuentes de datos existentes, reunir y mantener
los datos necesarios, y responder y revisar la recopilacion de informacion.

IDISPLAY3]
<

Las primeras preguntas son acerca de usted y su experiencia al cocinar.

e | Oine Quisew Suissy |+~ @D e EB oo ED | wiml® cunl
™
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152] | 0PTvAUDATE

¢Cual de las siguientes categorias describe su edad?
Seleccione una opcién.

Menos de 18 afios TERM

Entre 18 y 24 afios
(@) \\ Entre 25y 34 afios
@ \@\ Entre 35y 44 afios
() |[E|Entre 45y 54 afios
() |[E|Entre 55y 64 afios
L3 \\ Entre 65y 74 afios

O | 75afios o més

o2 i

153 0FTvauDATE
<

;Cuéntas veces a la semana cocina carne o aves crudas en su hogar?
Seleccione una opcidn.

Menos de una vez a la semana TERM

£ \\ Una vez a la semana
£ \\ Dos veces a la semana
O \ﬁ\ Tres veces a la semana

O \E\ Cuatro o mas veces a la semana

S
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Is5] | 0PTvAUDATE
<

¢Ha cocinado o trabajado en forma profesional en un lugar de preparacion de alimentos en los ultimos 5 afios?
Seleccione una opcién.

e | Ouise Quisew Suissy | >~ & o~ il 2220

1S6] | OFT VALIDATE
<

¢Ha recibido algtn tipo de capacitacion en seguridad alimentaria, como ServSafe, en los Gltimos 5 afios?
Seleccione una opcidn.

«Alrds Col ar »
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1]
¢Cual es el nivel o grado escolar mas avanzado que usted ha completado?
Seleccione una opcién.

() |[B) Menos de 9° grado

2] Del 9° a 12° grado
SIN DIPLOMA

[E] Graduado(a) de preparatoria
“high school” 0 GED

O | Educacion técnica o vocacional

O m Algo de universidad o grado asociado de 2 afios
O m Carrera universitaria de 4 afios o ‘Bachelor’s degree"
| Titulo de posgrado o profesional

Ol
() [ENosesHeEC

() [ Prefiero no responder SHF EXC

“

1D2] | VRFzipcade VALDATE
~

Ingrese su codigo postal.

Ingrese un cédigo postal de 5 digitos.

“ ARSI

B-75



3
¢Se identifica usted como...?
Seleccione una opcién.

o

o
@ @ [E] otra opcién

= | Hombre

O m Prefiero no responder SHFEXC

“

e Ouse Cusw Sy |, = OO, = OB, o= OB el Gl

Ipa)

~
¢Usted...?
Seleccione una opcién.

O \ﬁ\ Es hispano(a) o latino(a)

O \M\ No es hispano(a) o latino(a)

“ i

SSRSY WY WHDF PESIECY JJECT. JCST. JRES Yoy )
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bS] atL1
<
¢Cual es suraza?
Seleccione una 0 méas respuestas.

D \ﬁ\ India americana o nativa de Alaska
[ ]| Asidtica
D \E\ Negra o afroamericana

D \ﬁ\ Nativa de Hawai u otra isla del Pacifico

O \E\ Blanca

“ e

TESTING @

oon @D o

IDISPLAY4]
<

En la siguiente pantalla vera la etiqueta de un alimento. Vera la etiqueta por aproximadamente 15 segundos. Revise
cuidadosamente la informacion en la etiqueta, porque le haremos algunas preguntas al respecto.

TESTING @

oo @D o BB s R ﬂ M
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[Packagea] s==

Safe Handling Instructions

THIS PRODUCT WAS PREPARED
FROM INSPECTED AND PASSED
MEAT AND/ OR POULTRY. SOME
FOOD PRODUCTS MAY CONTAIN
BACTERIA THAT COULD CAUSE
ILLNESS IF THE PRODUCT IS
MISHANDLED OR COOKED
IMPROPERLY. FOR YOUR

PROTECTION, FOLLOW THESE

SAFE HANDLING INSTRUCTIONS.

B

®
S

KEEP FROZEN

KEEP RAW MEAT AND POULTRY SEPARATE
FROM OTHER FOODS. WASH WORKING.

ion Fact
Serving Size: 1 Burger (151g)
Servings Per Container: 6
Amount Per Serving
% Daily Value*

Total Fat 359

Saturated Fat 159
Cholesterel 110mg
Sodium 85mg
Total Carbohydrate g

Sugars 0g
Protein25g

Vitamin A 0% s Vitamin C 0%
Calcium_ 0% = fron__ 15%
;';‘w:r\‘lwbjwlursammwllmﬂl:aalm:zt
i Guly valoes may be highr o komer
your calone needs. i NN
Caloies 2,000 2500
Ceisthan E
[ By o2
Lessthan Stdmg
s Zuchs 1oty
)

)
UTENSILS, AND HANDS AFTER TOUCHING
RAW MEAT OR POULTRY.

COOK THORQUGHLY

KEEP HOT FOODS HOT. REFRIGERATE
LEFTOVERS IMMEDIATELY OR DISCARD.

Fal 9’ Carbotdrato 4 » Protoin

INGREDIENTS: 100% USDA
CHOICE CHUCK

Made in USA gluten-free
ATON M o
o R AR
2

=9

o2
POST CONSUMER COMTENT

The below results will not show to respondents. It is shown enly when "QA Codes" are turned on.

mm.lg Tasks g; Edt aﬁnm | cacoes (D) omrae TR spercre TR ““"Q Ml.mhsg

B-78

1021

¢ Vio las palabras "Nutrition Facts” en el paquete del alimento?

Seleccione una opcion.

oms
O @



[02a] RaTE REV
<
¢Qué tan seguro(a) esta de que vio las palabras "Nutrition Facts" en el empaque del alimento?
Arrastre el control para responder la pregunta.

Em B
1 No estoy nada seguro(a) 7 Estoy muy seguro(a)

“ gt

[Q2b] aTEsEy

¢Qué tan seguro(a) esta de que NO vio las palabras "Nutrition Facts" en el empaque del alimento?
Arrastre el control para responder |a pregunta

@&

1No emﬁf nada seguro(a) 7 Estoy muy seguro(a)
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o3l
<
¢:Vio la frase "All Natural" en el empaque del alimento?
Seleccione una opcién.

O |Est
O

“ ke

O] - ey i e 5~ ac|Beae 1 alxE

% ] Home Insider ] Staffnet Home ) B Suggested Sites v & Web Slice Gallery v ] Free Hotmail ] Information Technology S... J{f] Staffnet Home [l Suggested Sites ~ ] Yammer

¢ Qué tan seguro(a) esta de que vio la frase "All Natural" en el empaque del alimento?
Arrastre el control para responder la pregunta.

1No eslf nada seguro(a) 7 Estoy muy seguro(a)

1a7eM | |

10/15/2018 | ||
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[Qab] | RaTEREV.

¢Qué tan seguro(a) estd de que NO vio la frase "All Natural" en el empaque del alimento?
Arrastre el control para responder la pregunta

n
1 No estoy nada seguro(a) 7 Estoy muy seguro(a)
o) . . . . : :

foa
¢Vio la frase "Keep Frozen'
Seleccione una opcién.

en el empaque del alimento?

O @\sr
O \ No

“ S
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104al | mate rev.
~

¢Qué tan seguro(a) estd de que vio la frase "Keep Frozen" en el empaque del alimento?
Arrastre el control para responder la pregunta.

@ [ ]
1No est@)naaa seguro(a) 7 Estoy muy seguro(a)

laso] meverey

¢Qué tan seguro(a) estd de que NO vio la frase "Keep Frozen" en el empaque del alimento?
Arrastre el control para responder la pregunta

lm}m 7 iyl

1No est?f nada seguro(a) 7 Estoy muy seguro(a)

“

mes Ouse Cuee Sz |, = @D, o OB, oo OB el G
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[DISPLAY4A]

Ahora, le mostraremos la etiqueta de otro alimento. Vera la etiqueta por aproximadamente 15 segundos. Revise

cuidadosamente la informacioén en la etiqueta, ya que le haremos algunas preguntas al respecto.

wmco @ s ) D e

D o) oo @D wern (D oo (B | (s @) (e @)

e

Nutrition Facts

Serving Size 1 grilled link (78g)

Servings Per Container 5

Amount Per Serving

Calories 240 Calories from Fat 160

% Daily Value*

Total Fat 189 28%
Saturated Fat 6g 30%
Trans Fat Og

Cholesterol 65mg 22%

Sodium 760mg 32%

Total Carbohydrate 59 2%
Dietary Fiber 1g 4%
Sugars 2g

Protein 14g

| e e e o |
VitaminA0% ¢  Vitamin G 2%
Calcium 2% * lron 8%

*Percent Daily Values are based on a 2,000
calorie diet.

IHGREDIENTS: PORK, WATER, CORN SYRUP, CONTAING 25 OR LESS OF SODIUM
LACTATE, SALT, DEXTROSE, CORN SYRUP SOLIDS, SPICES, POTASSIUM CHLORIDE,
MALTODEXTRIN, NATURAL FLAVORS (CONTAINS MALTODEXTRIN), OLEORESIH
PAPRIKA, OLEORESIN CAPSICUM, SUGAR, SILICON DIOKIDE (ANTI-CAXING),
CALCIUM STEARATE (ANTI-CAKING), CORN OIL {PROCESSING AID).

PROUDLY DISTRIBUTED BY:

Caldwell Stores

Charlotte, NC 28212

Product of USA, Canada
1-800-537-8376 or caldwellstores.com

GRILLING INSTRUCTIONS: Preheat gas grill to medium heat o light
charcoal and allow to burn down until it is white ash. Place links on
grill about 7 inches from the heat. Tum links frequently, browning all
sides evenly.

STOVETOP INSTRUCTIONS: Place links on broiler pan or foil-lined
baking pan on center of oven rack (7-inches from heat). Broil
11-12 minutes, turning links every 4 minutes.

STORAGE: REFRIGERATE LEFTOVERS,

SAFE HANDLING INSTRUCTIONS
THS PRODUCT WAS PREPARED FROM
INSPECTED AND PASSED MEAT ANDIOR
POULTRY. SOME FOQD PRODUCTS MAY
CONTAIN BACTERIA THAT COULD CAUSE
ILLNESS IF THE PRODUCT IS MISHANOLED
OR COOKED IMPROPERLY. FOR YOUR
PROTECTION, FOLLOW THESE ~ SAFE
HANDLING INSTRUCTIONS.

KEEP REFRIGERATED OR FROZEN.
THAW IN REFRIGERATOR OR
MICROWAVE.

KEEP RAW MEAT AND POULTRY
SEPARATE FROM QTHER FODDS.
WASH WORKING SURFACES.

(INCLUDING CUTTING BOARDS),
UTENSILS, AND HANDS AFTER TOUCHING
RAW MEAT OR POULTRY.

v COOKTHORQUGHLY.

KEEP HOT FOODS HOT.
REFRIGERATE LEFTOVERS

IMMEDIATELY OR DISCARD.

180z SWEET ITALIAN SAUSAGE LINKS

72036"60031
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log]
¢Vio esta imagen en el empaque del alimento?

Seleccione una opcién.

349

108a] | RaTEREV.
<

¢Qué tan seguro(a) esta de que vio esta imagen en el empaque del alimento?

Arrastre el control para responder la pregunta

BEn Em
1 No estoy nada seguro(a) 7 Estoy muy seguro(a)
o, : . . . . -

“ o

ree | O Quiciew Sy |, >~ @D ~r XD o
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lo8b] RTeREy

¢Qué tan seguro(a) estd de que NO vio esta imagen en el empaque del alimento?

Arrastre el control para responder la pregunta.

n
1No estf nada seguro(a) 7 Estoy muy seguro(a)

“

289
las]
~

¢:Vio la frase "Safe Handling Instructions” en el empaque del alimento?
Seleccione una opcidn.

®) 1@\-5.'
£ \@\No

“ i
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[Q6a] RATEREV
¢Qué tan seguro(a) estd de que vio la frase "Safe Handling Instructions" en el empaque del alimento?
Arrastre el control para responder la pregunta

nl i 7 |ly]
1No estﬁf nada seguro(a) 7 Estoy muy seguro(a)

“ e

1Q6b] | RATEREV.

<
¢Qué tan seguro(a) esta de que NO vio la frase "Safe Handling Instructions" en el empaque del alimento?
Arrastre el control para responder la pregunta

) IU} i ]
1No em?f nada seguro(a) 7 Estoy muy seguro(a)

. . . . . .

“ e
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lo7}
¢Vio esta imagen en el empaque del alimento?

Seleccione una opcién.

O 1@\No

30¢

107a] | ReTEREV
~

¢Qué tan seguro(a) esta de que vio esta imagen en el empaque del alimento?

Arrastre el control para responder la pregunta

1No estff nada seguro(a) 7 Estoy muy seguro(a)

“ e
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107b] RaTeREy

¢Qué tan seguro(a) estd de que NO vio esta imagen en el empaque del alimento?

Arrastre el control para responder la pregunta.

] [ [l

1No est?f nada seguro(a) 7 Estoy muy seguro(a)

“ S

e Ouse Cusw Sy |, = OO, = OB, o= OB el Gl

lat0]

¢Vio la declaracion "No GMOs" en el empaque del alimento?
Seleccione una opcién.

O(msi
@) \@\No

“ el

Transferting data from surveys globaltestmarket.com.
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[010a] ReTEREV
¢Qué tan seguro(a) estd de que vio la declaracién "No GMOs" en el empaque del alimento?
Arrastre el control para responder la pregunta

n
1No estﬁf nada seguro(a) 7 Estoy muy seguro(a)

1%
1Q100] ReTEREV
¢Qué tan seguro(a) esta de que NO vio la declaracion "No GMOs" en el empaque del alimento?
Arrastre el control para responder la pregunta

1 flu]
1 No estoy nada seguro(a) 7 Estoy muy seguro(a)
() .

. . . . .

TESTING @
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1!112]
¢Vio las palabras "Made in USA" en el paquete del alimento?
Seleccione una opcién.

Omsi
O \@\No

“ ki bl

10123] ReTEREV
~

¢Qué tan seguro(a) esta de que vio las palabras "Made in USA" en el empagque del alimento?
Arrastre el control para responder la pregunta

1 flu]
1No em?f nada seguro(a) 7 Estoy muy seguro(a)

. . . . . .

TESTING @

B-90



A
1!112!’] RATEREV.
¢Qué tan seguro(a) estd de que NO vio las palabras "Made in USA" en el empaque del alimento?
Arrastre el control para responder la pregunta

nl i 7 |ly]
1No estﬁf nada seguro(a) 7 Estoy muy seguro(a)

“ e

40%
lo13]
~

¢:Vio esta imagen en el empaque del alimento?

1%

o o
Seleccione una opcidn.
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1013a] RaTEREV

¢Qué tan seguro(a) estd de que vio estaimagen en el empaque del alimento?

S

R

e o
Arrastre el control para responder la pregunta

Bm en [igl
1 No estoy nada seguro(a) 7 Estoy muy seguro(a)
s : . : : :

“ e

519

1Q13b] RatEREV
<

¢Qué tan seguro(a) esta de que NO vio esta imagen en el empaque del alimento?

1)

o o
Arrastre el control para responder la pregunta.

En (7 [ ]
1 No estoy nada seguro(a) 7 Estoy muy seguro(a)
@ . . : . . .

“ ke

e @ @ Dy oo @D ore B on
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¢Vio esta imagen en el empaque del alimento?

Seleccione una opcién.

® 1@@'
O \E\Nu

“ bl

439

1011a] RetEREV
~

¢Qué tan seguro(a) esta de que vio esta imagen en el empaque del alimento?

@

Arrastre el control para responder la pregunta.

BEm Em
1 No estoy nada seguro(a) 7 Estoy muy seguro(a)
W : . . . . :

ree | O Quiciew Sy |, >~ @D ~r XD o
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¢Qué tan seguro(a) estd de que NO vio esta imagen en el empaque del alimento?

Arrastre el control para responder la pregunta.

BEm

1 No estoy nada seguro(a) 7 Estoy muy seguro(a)
@, : . . . : :

“ e

los)
~

¢Vio la declaracién "Cook thoroughly" en el empaque del alimento?
Seleccione una opcidn.

O ms
@ \@\No

“ i

TESTING @
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¢Qué tan seguro(a) estd de que vio la declaracion "Cook thoroughly” en el empaque del alimento?
Arrastre el control para responder la pregunta.

1
1No esl?f nada seguro(a) 7 Estoy muy seguro(a)

“ e

mree | Ouisse Quie Suissy | v D e BB oo D | Gz sl

lasb] | Reverev.

¢Qué tan seguro(a) estd de que NO vio la declaracién "Cook thoroughly" en el empaque del alimento?
Arrastre el control para responder la pregunta.

Em Em

1No est?f nada seguro(a) 7 Estoy muy seguro(a)

“ e

Transferting data from surveys globaltestmarket.com.
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Este cuadro gris representa la etiqueta de comida que acaba de ver. Use el cursor para APUNTAR al lugar donde vio
la informacion sobre como preparar de manera segura este producto alimenticio y luego haga DOBLE CLIC.

“ S

i
Lnul\sw)
Estamos probando nuevos mensajes de advertencia que informan a las personas sobre los peligros de
enfermedades transmitidas por los alimentos. Por favor, clasifique los cinco mensajes que se muestran a
continuacion. Clasifique el mejor mensaje como un “1”, el segundo mejor mensaje como un “2"y asi
sucesivamente.
Por favor arrastre y coloque cada opcién en una de las opciones a continuacion.

La carney las aves crudas contienen bacterias que podrian

| ir posible: i . i
ara prevenir siga estas causar sinose ,
instrucciones para manejar y cocinar este producto de manera Millones de personas se enferman cada afio. Siga estas
sequra. i iones de seguri prevenir gravesy

problemas de salud a largo plazo en usted y su familia.

La carneyy las aves crudas contienen bacterias que podrian

ara prevenir posibles enfermedades, siga estas

causar sino se manej
instrucciones para manejar y cocinar este producto de manera

siga las i iones de seguridad para prevenir
segura.
graves y problemas de salud a largo plazo en usted y su familia.

\m La caevy las aves crudas contienen bacterias que podrian

causar i no jan o cocinan

Millones de personas se enferman cada afio. Siga las

instrucciones de la etiqueta para prevenir enfermedades.
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La siguiente serie de preguntas se refiere a un tema diferente. Para estas preguntas, indique qué tanto considera
que cada afirmacion se parece a usted.

1030] RaTEREV.
<

¢Qué tan de acuerdo esta con que esta afirmacion se parece a usted?

Cuando intento hacer proyectos por mi mismo(a), sin seguir las instrucciones exactas, usualmente tienen muy buen
resultado.
Arrastre el control para responder la pregunta

1]
f fs\' enlo absoluto 7 Se parece mucho a mi

. . . . . .

“ i

e | Oine Quisew Suissy |+~ @D e EB oo ED | wiml® cunl
™
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¢Qué tan de acuerdo esta con que esta afirmacion se parece a usted?

Me gusta improvisar al cocinar.
Arrastre el control para responder la pregunta.

Em BEm
1 No soy asi en lo absoluto 7 Se parece mucho a mi
9 . . : . : :

1028] RaTEREV
~

¢Qué tan de acuerdo esta con que esta afirmacion se parece a usted?

Cuando intento hacer proyectos por mi mismo(a), temo que van a quedar peor de como estaban en un principio.
Arrastre el control para responder la pregunta.

B Em

1 osaf %s\'en lo absoluto 7 e parece mucho a mi

“ il

oo @D ovrr D o BB | o= O @
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¢Qué tan de acuerdo esta con que esta afirmacion se parece a usted?

Siempre sigo las advertencias del fabricante que indican que no se debe quitar el contraplato de los productos.
Arrastre el control para responder la pregunta.

Em BEm
1 No soy asi en lo absoluto 7 Se parece mucho a mi
9 . . : . : :

1031] RaTERey
~

¢Qué tan de acuerdo esta con que esta afirmacion se parece a usted?

Considero que se necesitan seguir muy pocas instrucciones para usar un producto similar a uno con el que ya estoy
familiarizado(a).
Arrastre el control para responder la pregunta

si en lo absoluto 7 Se parece mucho a mi
. . . . . .

“ i

oo @D ovrr D o BB | o= O @
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¢Qué tan de acuerdo esta con que esta afirmacion se parece a usted?

No me siento comodo(a) trabajando en proyectos distintos a los tipos a los que ya estoy acostumbrado(a).
Arrastre el control para responder la pregunta.

Em |
1 No soy asi en lo absoluto 7 Se parece mucho a mi
&5 . . . . . .

1034] RaTeREV
<

¢Qué tan de acuerdo esta con que esta afirmacion se parece a usted?

Siempre sigo las advertencias del fabricante sobre como usar un producto.
Arrastre el control para responder la pregunta.

En Em
1No saf %s\' enlo absoluto 7 Se parece mucho a mi

“ il

TESTING @
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¢Qué tan de acuerdo esta con que esta afirmacion se parece a usted?

Si un producto viene en presentacion ensamblada o desensamblada, siempre compro la presentacion ensamblada,

aunque cueste un poco mas.
Arrastre el control para responder la pregunta.

En

7 Se parece mucho a mi

“ ki bl

1032] RaTEREY
~

¢Qué tan de acuerdo esta con que esta afirmacion se parece a usted?

Temo comprar un producto que no sé c6mo usar.
Arrastre el control para responder la pregunta.

En Em
1No saf %s\' enlo absoluto 7 Se parece mucho a mi

“ il

TESTING @
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Ya casi termina la encuesta. La Ultima serie de preguntas se refiere a usted.

1037] s
<
¢Usted o algun miembro de su hogar...
Seleccione una o més respuestas.

O \\ tiene 60 afios 0 més?

O \\ tiene 5 afios 0 menos?

O \E\ esta embarazada?

D ‘@‘ fue diagnosticado(a) con una alergia a algun alimente o ingrediente?
D \@\ fue diagnosticado(a) con diabetes o una enfermedad renal?

\ﬁ\ fue diagnosticado(a) con una enfermedad que debilita el sistema
D i;nunolégico,

como cancer, VIH o sida; es receptor de un trasplante; o esta recibiendo tratamientos, como
quimioterapia, radiacion, o farmacos o medicamentos para tratar estas enfermedades?

Ol

“ S

Ninguna de las opciones anteriores, SHFEXC

e e | O Ouisew Sty |, > @D =~
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SAFE HANDLING INSTRUCTIONS
PRODUCT WAS PREPARED FROM INSPECTED AND PASSED MEAT AND/ OR

ILLNESS {F THE PRODUCT IS MISHANDLED OR COOKED IMPROPERLY. FOR YOUR
PROTECTION, FOLLOW THESE SAFE HANDLING INSTRUCTIONS.

KEEP REFRIGERATED OR FROZEN. THAW IN REFRIGERATOR
OR MICROWAVE.

'WASH WORKING W%MNE CUTTING BOA.ID'%
UTENSILS, AND HANDS AFTER TOUCHING RAW MEAT OR POULTRY.
S (COOK THOROUGHLY.

KKEEP HOT FOODS HOT. REFRIGERATE LEFTOVERS
IMMEDIATELY OR DISCARD.

% KEEP RAW MEAT AND POULTRY SEPARATE FROM OTHER FOODS.

¢Ha visto esto anteriormente?

ccione una opcion

[ Si

2 No

m No estoy seguro(a)

TESTING @ Q Tasis \1? Edic Aecarcer
|

acotes (D omere TR speicoe D pcons @) | cuenins @)

o _________________________________________________________

1033] | A1

SAFE HANDLING INSTRUCTIONS
THIS PRODUCT WAS PREPARED FROM INSPECTED AND PASSED MEAT AND/ OR
POULTRY. SOME FOOD PRODUCTS MAY CONTAIN BACTERIA THAT COULD CAUSE
ILLNESS F THE PRODUCT IS MISHANDLED OR COOKED IMPROPERLY. FOR YOUR
PROTECTION, FOLLOW THESE SAFE HANDLING INSTRUCTIONS.

KEEP REFRIGERATED OR FROZEN. THAW IN REFRIGERATOR
OR MICROWAVE.

KEEP RAW/ MEAT AND POULTRY SEPARATE FROM OTHER FOODS.
curl BOAE{;%
TOUCHING RAW MEAT OR POULTRY.

KEEP HOT FOODS HOT. REFRIGERATE LEFTOVERS
IMMEDIATELY OR DISCARD.

¢Donde lo vio?

ione una o més respuestas.

m En un paquete para llevar de un restaurante
m En un anuncio de servicio ptiblico

m En un paquete de comida

[Z/En un recetario

™ No lo recuerdo SHFEXC

TESTING @ e Tasis \12 Edit Recorder
|

vy .« Jreren

oo I (e @) | e @)
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¢Cuales de las siguientes opciones tiene en su cocina?
Seleccione una 0 méas respuestas.

D \@\Abrelatas

O \@\Termémetro de alimentos
D \@\ Prensa de ajos

D \@\ Pera de succién

D \@\Espétula

[Z] Pelador de papas
L ) pap

Ninguna de las opciones anteriores, SHFEXC

O e

“ e

o]
<
En el dltimo afio, justed o alguien en su hogar tuvo algtn tipo de enfermedad que considera que pudo ser a causa
de comer alimentos inseguros?
Seleccione una opcion.

O \E} No estoy seguro(a) SHF EXC

TESTING @
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En ocasiones, las personas se enferman por comer alimentos inseguros y tienen que ir al médico, y el médico
podria realizar algunos estudios. ;Un médico u otro profesional de la salud le hizo algtn estudio para confirmar que
la enfermedad fue a causa de comer alimentos inseguros?
Seleccione una o0 més respuestas.

O [E NosFBe

[] |[E Si. un examen de muestra de sangre
[] | i un examen de muestra de heces
O \@\ Si, pero otro tipo de examen

O \@\ No lo recuerdo SHFEXC

O \ﬁ\ Prefiero no responder SHF EXC

_—

wmce | @ ms ) B ) @ now @D oens

Spel Check
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Si fuera a preparar un producto nuevo por primera vez en su hogar y tuviera una duda acerca de cémo prepararlo,
¢;cudl de las siguientes opciones seria la més probable que tomara?
Seleccione una opcién.

O m Llamar al ndmero 1-800 en la etiqueta para obtener mds informacion.
O m Visitar la direccién del sitio web en la etiqueta para obtener mds informacién.

() |[E)/Ninguna de las opciones anteriores. SHFEXC

“

GLOE{«%
o

‘ Gracias |

Gracias por participar ‘

@ Global Market Insite, Inc. 2018, Powered by GMI.
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